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MASLINE - 20 g po osobi

KANAPEI - 2 kom. po osobi

* aromatizovani sir, krastavac, cherry paradajz, crna maslina
* kackavalj, kulen, krastavac, cherry paradajz

* mladi sir, dimljeni piledi file, crna maslina

* kajmak, dimljena Sunka, crvena paprika

PLATO SIREVA // 100 g po osobi
* kackavalj, dimljeni kackavalj, beli sir, urnebes, aromatizovani sirevi

PLATO SA SUVOMESNATIM PROIZODIMA // 100 g po osobi

* pecenica, dimljena Sunka, kulen, budimska, rolnice od Sunke, dimljeni pileci file.

SALATE - 4 vrste salata // 100 g po osobi
* grcka salata

* vitaminska salata

* mediteranska salata

* salata sa piletinom i kikirikijem

* kupus u pavlaci sa indijskim orahom

* ajsberg salata

* francuska salata

* salata od tune

HLEB | PECIVO
* bele i razene pogacice // 2 kom. po osobi
* kiflice sa sirom // 2 kom. po osobi

* projice sa sirom i spanacéem // 2 kom. po 0sobi

TOPLA PREDJELA // 200 g po osobi
* pita

* pohovane rolnice sa sirom

* pecurke na zaru

* rizoto sa povréem

GLAVNO JELO - 7 vrsta // 350 g po osobi

* koktel ¢evapi

* punjene bombice od mesa sa Sunkom i kackavaljem
* kobasica

* pileci raznji¢

* rolovana punjena piletina

* rolovani svinjski file

* punjena bela vesalica

* pohovani pile¢i Stapiéi u susamu

* svinjski raznji¢

* piledi paketici

* Spikovani svinjski but

* $pikovani junedi but

*rolovano svinjsko meso sa Sunkom i kackavaljem

* pilecdi sote

* junedi sote

* filet soma

* filet osli¢a

* pohovane lignje

* riblji Stapici

* skuSa

PRILOG // 50 g po osobi

* krompir
* bareno povrce

SLATKI ZALOGAJI
CENA: 16 eu.
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MASLINE // 20 g po osobi

KANAPEI // 2 kom. po osobi

* aromatizovani sir, krastavac, cherry paradajz, crna maslina

* krem sir, kraski vrat, zelena maslina, indijski orah
* kackavalj, kulen, krastavac, cherry paradajz

* mladi sir, dimljeni piledi file, crna maslina

* kajmak, dimljena Sunka, crvena paprika

PLATO SIREVA // 100 g po osobi

* trapist, dimljeni kackavalj, beli sir, ementaler, aromatizovani sirevi

PLATO SA SUVOMESNATIM PROIZODIMA // 100 g po osobi

SVEDSK

* dimljena Sunka, kulen, budimska, kraski vrat, suva pecenica, dimljeni pileci file, pecenica

SALATE // 5 vrsta salata // 130 g po osobi
* grcka salata

* vitaminska salata

* mediteranska salata

* kupus u pavlaci sa indijskim orahom

* ajsberg salata

* francuska salata

* salata od tune

* salata od piletine sa kikirikijem

* salata sa kulenom

HLEB | PECIVO
* bele i razene pogacice // 2 kom. po osobi
* kiflice sa sirom // 2 kom. po osobi

* projice sa sirom i spanacéem // 2 kom. po 0sobi

TOPLA PREDJELA // 200 g po osobi
* pita

* pohovane rolnice sa sirom

* pecurke na zaru

* pohovani kackavalj

GLAVNO JELO // 7 vrsta // 350 g po osobi
* koktel ¢evapi

* punjene bombice od mesa sa Sunkom i kackavaljem

* kobasica

* pileci raznji¢

* rolovana punjena piletina

* rolovani svinjski file

* punjena bela vesalica

* pohovani pile¢i Stapiéi u susamu
* svinjski raznji¢

* piledi paketidi

* Spikovani svinjski but
* Spikovani junedi but

* rolovano svinjsko meso sa Sunkom i kackavaljem
* pilecdi sote

* junedi sote

* popieti od ramsteka

* filet soma

* filet osli¢a

* pohovane lignje

* riblji Stapici

* skusa

PRILOG // 50 g po osobi

* krompir
* bareno povrée

SLATKI ZALOGAJI
CENA: 18 eu.
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MASLINE // 20 g po osobi

KANAPEI // 2 kom. po osobi

* puter i jesetra kavijar

* aromatizovani sir, krastavac, cherry paradajz, crna maslina
* krem sir, kraski vrat, zelena maslina, indijski orah

* kackavalj, kulen, krastavac, cherry paradajz

* mladi sir, dimljeni piledi file, crna maslina

* kajmak, dimljena Sunka, crvena paprika

* sirni namaz, dimljeni losos, rukola, cherry paradajz

PLATO SIREVA // 100 g po osobi
* trapist, dimljeni kackavalj, beli sir, ementaler, aromatizovani sirevi, gorgonzola

PLATO SA SUVOMESNATIM PROIZODIMA // 100 g po osobi
* kulen, budimska, goveda prsuta, kraski vrat, suva pecenica, dimljena Sunka

SALATE // 6 vrsta salata // 150 g po osobi
* grcka salata

* vitaminska salata

* mediteranska salata

* kupus u pavlaci sa indijskim orahom

* ajsberg salata

* francuska salata

* salata od tune

* salata od piletine sa kikirikijem

* salata sa kulenom

HLEB | PECIVO

* bele i razene pogacice // 2 kom. po 0sobi

* kiflice sa sirom // 2 kom. po osobi

* projice sa sirom i spanacem // 2 kom. po 0sobi

TOPLA PREDJELA // 200 g po osobi
* pita sa pecurkama

* pohovane rolnice sa mesom

* pecurke na Zaru

* pohovani kackavalj

GLAVNO JELO // 8 vrsta // 400 g po 0sobi

* koktel ¢evapi

* punjene bombice od mesa sa Sunkom i kackavaljem
* pileci raznji¢

* rolovana punjena piletina

* rolovani svinjski file

* punjena bela vesSalica

* pohovani pile¢i Stapiéi u susamu

* svinjski raznjié

* piledi paketidi

* popieti od ramsteka

* svinjski file

- sa prelivom od pecuraka
- Sa crvenim prelivom

* ¢uretina sa mocarela sosom
* hiftek

- sa sosom od visanja

- sa prelivom od badema
- sa meksickim sosom

* Spikovani svinjski but

* Spikovani juneci but

* rolovano svinjsko meso
sa Sunkom i kackavaljem
* pileci sote

* junedi sote

* filet soma

* filet osli¢a ,a la chef”

* pohovane lignje

* pohovane krabe

* pastrmka

* brancin

* kotlet lososa

PRILOG // 50 g po osobi
* krompir
* bareno povrce

SLATKI ZALOGAJI
CENA: 20 eu.
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KARTA PICA // neograniceno

* mineralna voda, kisela voda

* coca cola, fanta, sprite, schweppes

* narandza, jabuka, breskva, kajsija

* rakija: $ljiva, dunja, viljamovka

* pelinkovac, vermut bianco, vodka, vinjak
* |ikeri: od ¢okolade, kokosa, viSnje

* pivo: nisko, zajecarsko, heineken

*vino od kupina, vino od malina

*vino: crveno, belo, roze - buteljno
Dodatak

* kokteli + 2,00 eu

* viski Ballantines, Johnny Walker + 2,00 eu
* viski Jack Daniels, Chivas Regal + 4,00 eu

Vocéni sto
-1 eu po osobi (min. 100 eu)

Cokoladna fontana
- 50 eu (crna ili bela okolada) + 20 eu sa voéem
- 60 eu u drugoj zeljenoj boji + 20 eu sa vocem

Cokoladna fontana - Gratis
(uz Voéni sto za vise od 150 osoba)

Zakup profesionalnog Bose ozvucenja *velika sala - GRATIS
(uz obavezu plaéanja usluge tonca)

Specijalna ponuda smestaja u Hotelu Eter u centru grada
za sve goste organizatora proslave

- Cena je data sa uracunatim PDV-om
- Plaéanje u dinarskoj protivvrednosti po srednjem kursu
NBS na dan pladanja
- Nedolazak gostiju se naplaéuje 30% od cene odabranog menija
- Vreme pocetka proslave odreduje organizator.
- Proslava traje 7 sati
- Restoran zakazanog dana pripada samo organizatoru
- Muzika je u reziji organizatora

RESTORAN OBEZBEDUJE

- Parking pod video nadzorom namenjen gostima
(130 parking mesta)

- Hostese za docek i smeStaj gostiju

- Postojece cvetne dekoracije i svecnjake za sve stolove
(organizator sam nabavlja cvece)

- Sampanjac i slatkise za organizatore

- Sampanjac za organizatore i goste na dekorisanim kolicima

- Mogucnost izbora unutrasnjeg ili spoljasnjeg prostora za ¢in vencanja
uz adekvatnu dekoraciju stola i stolica za mladence i kumove.

- Kompletnu uslugu konobara i Sankera

- Decije stolove i poseban deciji pribor za jelo

- Kindergarden za najmlade

- Wi-Fi internet dobrog protoka

- Prostor u basti restorana namenjen za odmor
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